IN THE MOOD
TENDER FOR FOOD

Bar Food & Music

LUXEMBOURG
Horaires d'ouverture de la cuisine

Midi : 11h30 a 14h00 (Pizzeria 14h30)  Soir : 18h00 & 22h00 (Pizzeria 22h30)



Bar Food & Music

LUXEMBOURG

LES PLANCHES

La Planche Italienne’
Charcuterie et Fromages Italiens, Olives, Coppa, Jambon de Parme,
Ventricina, Artichauts, Salami Doux, Bufala

La Planche Atlantique *’
Saumon Fumé, Avocat, Cornichons,
Petits Oignons, Roquette, Capres

La Planche Gourmande *’
Saumon Fumé, Avocat, Cocktail Scampis, Mozzarella Caprese,
Jambon de Parme, Bruschetta avec Tomates Fraiches

LES ENTREES

Carpaccio de Boeuf "®
Filet de Boeuf, Roquette, Copeaux de Parmigiano Reggiano, Pignons

Cocktail Scampis Royal " 2*1
Scampis, Sauce Cocktail, Salade Verte

Tartare de Thon et Avocat *
Thon Frais, Avocat, Salade

Cappelletti in Brodo "*"

Bruschetta Classica 8pz "8
Pain Grillé, Tomates Fraiches, Olives, Pignons

LES SALADES

Salade César 3%’
Salade Verte, Blancs de Poulet, Parmigiano Reggiano, Crottons de Pain

Salade de Chevre aux Trois Fagons ">’
Chevre Lardé, Croquettes de Chevre Chaudes, Toast au Chevre Gratiné, Figues, Salade Verte

Salade aux Fruits Rouges et Scampis 2
Salade Verte, Scampis et Fruits Rouges




LES PATES

Spaghetti Carbonara all'ltaliana "5 "1
Jaune d'Oeuf, Pecorino et Guanciale

Panciotti Farcis de Scamorza et d'Aubergines en Sauce Tomate **’

Ravioli Ricotta et Epinards avec Sauce Aurora %6710

Mezzi Rigatoni a 'Emincé de Boeuf, Créme de Truffe et Parmesan "
Paccheri aux Noix de St Jacques, Scampis et Tomates Cerises " %% 1
Casarecce a la Creme de Pistache, Guanciale Croquant et Burrata "781
Linguine alle Vongole &1 1%

Tris de Pates du Chef 8710
Spaghetti Pesto, Tortellini Creme Champignons, Penne allArrabbiata

Tortellini Panna Prosciutto * 387"

Tagliatelle alla Bolognese "3 781

Paccheri au Homard " #%%™
Avec sa Réduction

Pasta Gluten Free + 3.50 € Portion réduite - 1.50 € Portion enfant - 5.00 €

LES RISOTTI

Risotto aux Cepes et Taleggio "
Risotto aux Vongole, Scampis et Safran %717 %

LES GRATINS

Lasagna al Forno alla Bolognese *35%91
Gnocchi 4 Fromages Gratinés 8710

LE BURGER

Cheese Burger Porta Nova """
Salade et Pommes Frites

LES VIANDES

0sso Buco a la Milanaise "°
Risotto au Safran

Cotelettes d'Agneau
Légumes et Pommes de Terre
Filet de Boeuf Angus Grillé
Légumes et Pommes de Terre

Entrecote Angus Grillée
Légumes et Pommes de Terre

Saltimbocca alla Romana ""*
Légumes et Pommes de Terre

Cordon Bleu (Veau) 37
Légumes et Pommes de Terre

Tagliata de Boeuf 7"
Pommes de Terre, Roquette, Parmesan et Vinaigre Balsamique

Escalope de Veau Grillée
Légumes et Pommes Frites

Escalope Milanaise '

Légumes et Spaghetti Pomodoro
Suppl. Accompagnements
Sauces au Choix

Poivre 1, 7. Champignons 1, 7. 9, Gargonzola, 1, 7 9 Béarnaise 3, 7,10, 12
LES POISSONS

Filet de Bar alla Plancha *
Menthe, Gingembre, Légumes et Pommes de Terre

Scampis a I' Ail 247
Légumes et Riz

Thon Mi-Cuit Grillé *
Emulsion Agrumes-Gingembre, Julienne de Légumes et Riz Basmati

Cassolette de la Mer Méditerranée *
Vongole, Lotte de Mer, Scampis, Gambas, accompagnée de Riz




LES PIZZAS

Margherita *’
Sauce Tomate, Mozzarella

Sicilienne "+’
Sauce Tomate, Mozzarella, Capres, Anchois, Olives, Ail

Prosciutto "’
Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon

Prosciutto e Funghi®’

Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons
Funghi*’

Sauce Tomate, Mozzarella, Champignons

Quattro Stagioni '’
Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon, Champignons, Artichauts, Olives

Rustica’
Pesto d’Aubergines, Jambon de Parme, Bufala, Basilic

Porta Nova '’
Sauce Tomate, Mozzarella, Philadelphia, Jambon de Parme, Roquette

Bufala’
Sauce Tomate, Mozzarella, Mozzarella Di Bufala, Basilic

Primavera '’
Sauce Tomate, Mozzarella, Basilic, Tomates Fraiches, Parmesan

Mortadella *’
Mozzarella, Mortadella, Burrata, Pistache

Quattro Formaggi "8
Sauce Tomate, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Gouda

Aubergines - Courgettes "’ (Végétarienne)
Sauce Tomate, Mozzarella, Aubergines, Courgettes

Parmigiana '’
Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon de Parme

Chavignol "’
Sauce Tomate, Mozzarella, Fromage de Chévre

Pizza Biscuit "’
Sauce Tomate, Mozzarella, Salami Piquant, Parmesan, Champignons

Romana *3%7
Sauce Tomate, Mozzarella, Thon, Capres, OEuf, Ail

Scampis %’
Sauce Tomate, Mozzarella, Scampis, Ail

Rucola '’
Sauce Tomate, Mozzarella, Roquette, Parmesan

Hawai "’
Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon, Ananas

Diavola '’
Sauce Tomate, Mozzarella, Salami Piquant

Peperoni *’
Sauce Tomate, Mozzarella, Salami Piquant, Poivrons

Salami *’
Sauce Tomate, Mozzarella, Salami

Calzone '’
Sauce Tomate, Mozzarella, Champignons, Jambon

Capricciosa '’
Sauce Tomate, Mozzarella, Jambon, Artichauts, Champignons

LES DESSERTS

Tarte Maison "*’selon disponibilité quotidienne

Cannolo Siciliano %7

Glace au Choix (1 boule) 3”8
Pomme, Melon, Fraise, Chocolat, Vanille, Café, Pistache

Tiramisu *37

Panna Cotta aux Fruits %587

Café Gourmand "*7 accompagné d'une boisson chaude
Moelleux au Chocolat et Glace Vanille **57

Baba au Rhum avec Chantilly et Fraises "*"8 1

Mousse au Chocolat 387

Creme Brilée 3’

1Gluten, 2 Crustaceés, 3 OEufs, 4 Poissons, 5 Arachides, 6 Soja, 7 Lait, 8 Fruits a Coque, 9 Céleri,
10 Moutarde, 11 Grain de Sésame, 12 Sulfites, 13 Lupin, 14 Mollusques
Les allergénes peuvent varier a tout moment, veuillez vous adresser au personnel pour plus d'informations.




Bar Food & Music

LUXEMBOURG

TENDER, c'est I'histoire d'une passion pour le «bartending» née il y a une dizaine d'années.
Riches de notre expérience, nous souhaitons proposer quelque chose de différent de l'after
work, dans le quartier du Limpertsberg a Luxembourg-Ville.

Laissez-vous tenter par nos cocktails et nos apéritifs pour donner vie a vos conversations

et vous ambiancer sur de la bonne musique. Pour créer le TENDER Bar, nous avons cherché

un endroit un peu a l'écart de la scéne Luxembourgeoise, en misant sur l'éclairage, le cadre,

Iatmosphére musicale, les drinks raffinés. Nous aimons étre aux petits soins, flatter vos
papilles et pourquoi pas... faire la féte |

Nous sommes situés au LIMPERTSBERG, endroit idéal pour vous épargner le casse-téte du

parking. S'arréter pour I'apéro ou pour la soirée n‘a jamais été aussi facile. Le cadre est

élégant et trendy. L'ambiance est chaleureuse et accueillante. Nos points forts sont les
cocktails et la sélection musicale.

Le cadre, les boissons et les plats que nous servons sont le reflet de notre volonté de

construire un pont entre la cuisine italienne traditionnelle et le bar a cocktails. Un pont entre

les cultures et les différents modes de vie qui se retrouvent autour du plaisir de sarréter

pour prendre un verre et se retrouver. Apres tout, le cocktail et I'apéritif ne sont-ils pas le
méme concept interprété par différentes cultures ?

Nous accordons une attention toute particuliere au service a la clientele, ce qui a tendance
a se perdre de nos jours. Notre personnel a tous les niveaux a eté sélectionné avec le plus

grand soin.

Nous proposons un concept nouveau, venez le découvrir en rendant visite.
Léquipe du TENDER.
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